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AGJENDA E VIZITËS SË SES EXPERT NË UIBM
SES Expert: Wilhelm Poeschel
Institucioni pritës: Universiteti “Isa Boletini” në Mitrovicë – Fakulteti i Teknologjisë Ushqimore
Datat: 8–9 Tetor 2026
E enjte, 8 Tetor 2026
10:00 – 10:30
Takim me Dekanin e Fakultetit të Teknologjisë Ushqimore
· Mirëseardhja dhe prezantimi i ekspertit;
· Prezantim i shkurtër i Fakultetit dhe aktiviteteve akademike e kërkimore;
· Diskutim mbi mundësitë e bashkëpunimit dhe shkëmbimit të përvojave.
10:30 – 11:30
Ligjëratë e hapur nga SES Expert Wilhelm Poeschel
Tema:
“Understanding the EC Food Chain – How Quality- and Food-Safety-Management are Organized in the Food Chain”
Pjesëmarrës: studentë, staf akademik dhe të interesuar të tjerë nga Fakulteti i Teknologjisë Ushqimore.
11:30 – 12:00
Sesioni i pyetjeve dhe përgjigjeve
· Pyetje nga studentët dhe stafi akademik;
· Diskutim mbi menaxhimin e cilësisë dhe sigurisë ushqimore në zinxhirin ushqimor;
· Shkëmbim i përvojave dhe praktikave profesionale.
12:00
Përmbyllja e aktivitetit të ditës së parë

E premte, 9 Tetor 2026
10:00 – 10:45
Vizitë në laboratorët e Fakultetit të Teknologjisë Ushqimore
· Prezantimi i laboratorëve dhe kapaciteteve ekzistuese laboratorike;
· Prezantimi i pajisjeve dhe aktiviteteve analitike që zhvillohen në kuadër të Fakultetit;
· Vizitë në Laboratorin e Mikrobiologjisë Ushqimore;
· Prezantim i shkurtër i aktiviteteve laboratorike që lidhen me kontrollin e cilësisë dhe sigurisë ushqimore.
10:45 – 11:30
Diskutim profesional mbi kushtet dhe kapacitetet laboratorike
· Diskutim me SES Expert Wilhelm Poeschel mbi kushtet aktuale laboratorike;
· Vlerësimi i organizimit dhe funksionalitetit të laboratorëve;
· Identifikimi i mundësive për përmirësimin e kushteve laboratorike;
· Rekomandime nga eksperti lidhur me pajisjet, organizimin e punës dhe praktikat laboratorike;
· Diskutim mbi përafrimin e aktiviteteve laboratorike me nevojat e kontrollit të cilësisë dhe sigurisë ushqimore.
11:30 – 12:15
Ligjërata e hapur I
“Sensory Evaluation – A Method of Monitoring”
Ligjërata do të trajtojë rëndësinë e vlerësimit ndijor si një mjet për monitorimin e cilësisë së produkteve ushqimore dhe aplikimin e tij në industrinë ushqimore.
12:15 – 13:00
Ligjërata e hapur II
“Microbiological Evaluation – A Method of Verification”
Ligjërata do të fokusohet në rolin e vlerësimit mikrobiologjik si metodë e verifikimit të sigurisë dhe cilësisë së produkteve ushqimore.
13:00 – 13:30
Sesion diskutimi dhe pyetje–përgjigje
· Pyetje nga studentët dhe stafi akademik;
· Diskutim mbi lidhjen ndërmjet vlerësimit ndijor, analizave mikrobiologjike dhe kontrollit të cilësisë;
· Shkëmbim i përvojave dhe shembujve praktikë nga industria ushqimore.
13:30 – 13:45
Përmbyllja e vizitës
· Përmbledhje e aktiviteteve të realizuara;
· Rekomandimet përfundimtare të ekspertit;
· Diskutim mbi mundësitë për bashkëpunim të mëtejshëm ndërmjet palëve.
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