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PERMBAJTJE

Lénda “Inxhinieria ushqimore” trajton né nivel té avancuar
analizén, projektimin, modelimin dhe optimizimin e proceseve né
industriné ushgimore. Pérfshihen bilancet e materies dhe
energjisé, shkémbimi i masés, distilimi dhe rektifikimi,
ekstraktimi, pasterizimi dhe sterilizimi termik, pérzierja,
emulsifikimi dhe homogjenizimi, ftohja dhe ngrirja, avullimi dhe
pérgendrimi, ndarjet mekanike, proceset membranore, tharja,
liofilizimi, kristalizimi, psikrometria, lagéshtimi dhe clagéshtimi.
Proceset lidhen me pajisjet pérkatése dhe me ndikimin e
parametrave té procesit né cilésiné dhe siguriné e ushgimit.

QELLIMI

Qé&llimi i I&ndés éshté aftésimi teorik dhe praktik i studentéve pér
analizimin, llogaritjen, projektimin dhe optimizimin e proceseve
té inxhinierisé ushgimore. Studentét aftésohen té zbatojné
bilancet e materies dhe energjisé, té pérzgjedhin operacionet dhe
pajisjet e pérshtatshme, té vlerésojné parametrat kritiké té
proceseve termike dhe té shkémbimit té masés, si dhe té
propozojné zgjidhje pér pérmirésimin e efikasitetit dhe ruajtjen e
cilésisé sé produkteve ushgimore.

Pas pérfundimit té 18ndés studenti do té jeté né gjendje té:

1. Analizojé proceset e shkémbimit t& masés dhe energjisé né
sistemet ushgimore.

2. Zbhatojé bilancet e materies dhe energjisé né procese konkrete
té industrisé ushgimore.

3. Llogarisé dhe vlerésojé parametrat e pasterizimit dhe
sterilizimit termik.

ARRITSHMERIA 4. Modelojé proceset e ftohjes, ngrirjes, avullimit, tharjes dhe

liofilizimit.

5. Pérzgjedhé dhe analizojé proceset e ekstraktimit, ndarjes
mekanike dhe ndarjes me membrana.

6. Vlerésojé ndikimin e parametrave té procesit né rendimentin,
cilésinég, siguriné dhe konsumin e energjisé.

7. Propozojé pérmirésime dhe zgjidhje inxhinierike pér procese
konkrete t& prodhimit ushgimor.
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PROGRAMI

Java Ligjérata Ushtrime
Hyrje né inxhinieriné ushgimore. Bilancet e |Hartimi i diagramit té rrjedhés dhe bilancit té
Java - | materies dhe energjisé né proceset materies pér njé proces ushgimor; detyra
ushgimore. numerike pér pérzierje dhe pérgendrim.
Bazat e shkémbimit té masés né sistemet
Java- 11 ushgimore: difuzioni molekular, ligji i Fick- |Llogaritja e fluksit t& masés dhe e koeficientit
ut, forca shtytése dhe koeficientét e té shkémbimit né njé sistem ushgimor.
shkémbimit.
Distilimi dhe rektifikimi né industriné Bilanci i materies né distilim dhe llogaritja e
Java- 111 ushgimore: ekuilibri avull-léng dhe parimet |shkallés sé ndarjes pér njé shembull nga
e ndarjes. industria ushgimore.
Ekstr_aktlr.nl Ie[lg-leng ne perpunimin Llogaritja e rendimentit té ekstraktimit dhe e
Java - IV ushgimor: shpérndarja ndérmjet fazave, shnarndaries sé pérbérésit ndérmiet dv fazave
selektiviteti dhe rendimenti. P ) P JeLdy '
Ekstraktimi trup i ngurté-1éng i pérbérésve | Pérgatitja e ekstraktit nga material bimor;
Java-V ushgimoré dhe komponimeve bioaktive nga |ndikimi i raportit mostér-tretés dhe llogaritja e
I1éndét e para dhe nénproduktet. rendimentit té ekstraktimit.
Paste_r|2|m|_ dhe_ sterilizimi t_ermlk ' Llogaritja e kohés sé reduktimit decimal,
ushgimeve: rezistenca termike e A - . e
. . . ndikimit té temperaturés dhe intensitetit té
Java - VI mikroorganizmave, koha e reduktimit R oo
. S " nevojshém té procesit pér njé produkt
decimal, ndikimi i temperaturés dhe vlera e !
i . ushgimor.
procesit termik.
Pérzierja, emulsifikimi dhe homogjenizimi | Pérgatitja dhe vlerésimi i njé emulsioni
Java - VII né sistemet ushgimore: mekanizmat, pajisjet |ushgimor; ndikimi i kohés dhe intensitetit té
dhe stabiliteti i emulsioneve. pérzierjes. Testi i paré.
Ftohja dhe ngrirja e ushgimeve: vetité Llogaritja e ngarkesés frigoriferike dhe e
Java - VIII termike, ngarkesa frigoriferike dhe ndikimi |sasisé sé nxehtésisé gé duhet larguar gjaté
né cilésiné e produktit. ftohjes ose ngrirjes sé njé ushqgimi.
Modelimi i ngrirjes sé ushgimit: koha e . . . -
Java - IX ngrirjes, fronti i ngrirjes dhe ndikimi i !_Iogarltj_at_e k9hes S€ ngrines (.jh?. Interpretimi
AP ; i ndryshimit té temperaturés gjaté procesit.
shpejtésisé sé procesit.
Avullimi dhe pérgendrimi i produkteve Bilanci i materies dhe energjisé gjaté
Java - X ushgimore: avulluesit me njé dhe shumé pérgendrimit té l1éngut té frutave ose
efekte dhe ekonomia e avullit. guméshtit; llogaritja e ekonomisé sé avullit.
Proceset ¢ ndarj_es me: mc_ambr_ana_l ne Llogaritja e fluksit népér membranég, faktorit
Java - XI industriné ushqimore: mikrofiltrimi, té pérgendrimit dhe pérzgjedhja e procesit pér
ultrafiltrimi, nanofiltrimi dhe osmoza e per N perzgjedhjae p P
.. gumésht ose léng frutash.
kundért.
. . . . . .| Pércaktimi i efikasitetit té ndarjes me filtrim
Ndarjet mekanike né industriné ushgimore: e S
Java - XII e . - e ...~ |ose centrifugim dhe zgjidhja e detyrave
filtrimi, sedimentimi, centrifugimi dhe sitja. . o ;
numerike pér njé sistem ushgimor.
Tharja e ushgimeve: tharja me ajér té nxehté | Pércaktimi i humbjes sé lagéshtisé, ndértimi i
Java - XIII dhe tharja me spérkatje; kinetika e tharjes kurbés sé tharjes dhe llogaritja e shpejtésisé sé
dhe efikasiteti energjetik. tharjes. Testi i dyté.
Liofilizimi i ushgimeve: ngrirja, tharja Analiza e fazave té liofilizimit dhe vlerésimi i
Java - XIV primare dhe tharja sekondare; ndikimi né parametrave té procesit pér njé produkt
cilési dhe konsum energjie. ushgimor.
S . s Llogaritja e rendimentit té kristalizimit dhe
Java - XV Kristalizimi, psikrometria, lageshtimi dhe pérdorimi i diagramit psikrometrik né

clagéshtimi né proceset ushgimore.

analizén e ajrit pér tharjen e ushgimeve.
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METODOLOGJIA E MESIMDHENJES

Mésimdhénie e drejtpérdrejté pérmes shpjegimit, zgjidhjes
sé detyrave numerike dhe analizés sé rasteve nga industria
ushgimore. Ushtrime praktike dhe laboratorike, demonstrim
i proceseve, interpretim i diagrameve té rrjedhés, bilance té
materies dhe energjisé, modelim i proceseve dhe analizé e té
dhénave. Puné individuale dhe né grup, rast studimi,
prezantime dhe pérdorim i literaturés shkencore

bashkékohore.
Kontributi né ngarkesén e studentit (1 ECTS kredi = 25 oré)

Aktiviteti Oré Dité/javeé Gjithsej
Ligjérata 2 15 30
Ushtrime 2 15 30
Konsultime me mésimdhénésin/asistenten 1 6 6
Kolokiume / seminare 2 2 4
Detyra té pavarura 1 7 7
Koha e studimit vetanak té studentit 2 7 14
Pérgatitja pérfundimtare pér provim 3 8 24
Koha e kaluar né vlerésim 2 4 8
Projektet, prezantimet, etj. / / /
Totali 125 oré

VLERESIMI

Metodat e vlerésimit:
Vijueshméria né ligjérata: 10%
Vijueshméria né ushtrime: 10%
Vlerésimi i testit té paré: 30%
Vlerésimi i testit té dyté: 30%
Rast studimi: 20%

Provimi pérfundimtar; 60%

NEé rast se studenti hyn né provimin pérfundimtar, humben pikét e fituara
nga testet.

Totali: 100%

POLITIKAT AKADEMIKE

Studenti éshté i obliguar té vijojé ligjératat dhe ushtrimet. Plagjiatura dhe
kopjimi né provime jané té dénueshme sipas statutit dhe rregulloreve té
tjera té universitetit. Kodi i mirésjelljes vlen si pér studentét ashtu edhe pér
mésimdhénésit.

Mitrovicé 05/10/2026

Bartés/e i/e Iéndés: Prof. Ass. Dr. Dafina Llugaxhiu Krasniqi




